Die Gasthauwsbrauverei im Herzesv
vow Bamberg, o FufSe des Doms.

Offnungszeiten:
Montag Ruhetag
Dienstag - Freitag 16.00 Uhw bis 23.00 Uhw
Warme Kiiche bis 21.00 Uhw
Soumstag 11.00 Uhw - 23.00 Uhwr
Warme Kiiche bis 21.00 Uhw
Sonntag 11.00 Uhw bis 21.00 Uhw
Kitche bis 20.00 Uhs



Brotzeiterv

Dreierlei zuum Bier

Salami, Kesewiurfell und Sillbergwiebel,
daguw Mink - Salg- Bregelw

G ‘rupfter

Angemachier Camembert, Zwiebelny; dagw Landbrot und Bregel

Ein Paowr Weiflwiwrste mit Bregen und sitfiem Senf

Bregel
Brotkorl-

Flamumkuchen
Flammkuchen Ambréusianuwm

belegt mit Flavmmkuchencreme;, Speck;
Frilingsgwiebeln, Cocktailtomatesn und Kdise
...... auch ohne Speck/Vegetowisch

Flamumkuchen Gratinee
belegt mit Flamumkuchencreme; Speck , Kiise und Zwiebelw

...... auch ohwe Speck/Vegetorisch

EC Kawterw Zahlung ab-20 € moglich

Preise inclusive Mehwwertsteuwer



Hauptspeiserv

Salatteller Hihnchenw

Mit gegrillter Hahnchenbrust vom Lovasteingrill
gemischiter Salat mit Wildkrdutern und gerésteten Kornerw
dazguw Baguette

Joghuwrt-Kriuter oder Balsaumico-Dressing

Salat mit gratinievtenw Ziegenkdse  Vegetorisch
Gemischiter Salat mit Wildkydutern mit gerssteten Kévnerw

und Brotchips;, dazuw Baguette
Joghwuwt-Krduter oder Balsoumico-Dressing

Gegrilltes Lachsfilet
auf WeifSweinschauwm, Blattspinat und Rosmowienkowtoffelrv
Gemischiter frankischer Bratwurstteller

vom Lawvausteingril dreierlei frinkischer Bratwiwrste,
Sauerkvaut mit Speck; Brot und Senf

Kruster - Schauferlaw (ca.650gr Rohgewicht)
o Biersofle mit Saumerkraumt mit Speck und Klofl

Gebratene Schweinshax  w
o Biersofle mit Saumerkiraut mit Speck und Klofl

Sauerbraten mit Blauwkraut und Klofl
Vegane Maultaschen auf Ratatouille - Gemiise

Bregentoler an Pilgrahmsofie  Vegeturisch

Alle Schwnitzel vom Schweinv

Schwitzel “Wiener Art”

dagu Pomunes Frites

Brauumeister schwitzel

gefullt mit Speck; Kdise, Lach und Br Srnern,
dagu Pomunes Frites

Jogerschnitzel (Natur)
mit Pilgralhunsofie, daguw Powumes Frites

Beilagen Salat
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350gr. Rib-eye Steak,
350 gr Tenderloivv

und inv der kleineren Version.

250gr Rib-eye Steaks
250gr Tenderloin

Aly Bellage:
Ofenkoutoffel

Pomumes Frites
Rosmowrienkouwtoffel

Fiws Kind (von 0 bis 12 Jahwen)

Pomumes Frites rot / weifs Klein [/ grofs

Klof mit Sofie
2 Klofle mit Sofie

Kinderschnitzel vow Schwein paniert
dagw Pomumes Frites

Réwbertell
(leerer Teller mit Besteck zum Naschen bei dev Eltern)

Dessert
Wauwrmer Apfelstrudel mit Vanillesofie oder Sahne

QWkJovwdebg@fullt mit Aprikosenv auf Vanillesofle



ImHaus gebraute Biere
0,3l 0,50
Ambrausionwm “Hell * wngefiltert
Ein typisch untergiiges Bier mit 12,8% Stawmmmwiv-ge
uwnd einemvAlkoholgehalt vow 5,4 %
Ambrausianum Keller U Ungespundet

Untergerig, Ungefiltert, Ungespundet
Ambriusionum Bernsteinweizemn 0,50
tinvobergdiriges Bier mit 12,9% Stommwinrge

wnd einemAlkoholgehalt vow 5,6 %
Ambréiusionuwm Radler

Ambriusionum Bierprobe

0,1V Hell; 0,11 Weigen; 0,10 Keller “U3“

Biere vow Fass
Aecht "Schlenkerla Rauchbier

Alkoholfreie Biere
Alkoholfreies Helles 0,50
Alkoholfreies Weigen 0,5V
Alkoholfreie Getrinke
0,3 0,50
Cola, Cola-Zero; Orangen-oder Zitronenlumonade

Apfel-Orangensaft, Johawnmnisbeernektow oder Schovle
Wasser spritzig oder sttll



Wawrme Getriinke
Kaffee
Capuccino mit Midchschawm oder Heifler Kakao-
Milchkaffee / Latte Macchiato-
tspresso
Doppelter Espresso-

Tasse Tee (Eaul Grey, Pfefferminge; Kamille; Frichte oder grimer Tee)

Offene unterfrinkische Weine
Weingut Ernst Popp
Rotwein cuvee trockew 0,2l
Portugieser  trockew 0,2l
Bacchuy halbtrockes 0,21
Weingut Dieter Laufer
Hausschoppen weiffs  trocken 0,2L
Housschoppen rose  trockes 0,2V
Weinschorle Siuss [ Saumer 0,21/0,5U
Aperol Sprity minv 0,21
Sprity alkoholfrei mov 0,21

Spirituoserv

Ambriumsionuum-Malgschnaps, 2cl

Williaoms-Chwist-Birne, Zwetschgenwasser, Obstler,

Zwetschgenbrandy, Jagermeister, Ramazotty
Ambriausionum Nisschen und Kaffeeschnaps



Ambrausionunm

Seit demv Jahw 2004 hat Bamberg mit desm Ambriusionuumn
eine neuwe Attraktion: Eine Gasthauwsbrauwerei '

Ambros Michael Madw und seine Fraw Heike Govmaruv haben
sichv sehw exfolgreich duwch die evsten Jalhwe gekdmpft, die
erfalwungsgemdfl joo immer die Schwerstew sind, und habew
sichv imv Herzen Bambergs etabliert.

Sowohl die Lage; als aunch was die Menschen angeht.

Imumer mehw Bamberger fidwen hwe Besucher stolg invdas
Brauerei-Kleinod, wm eivvmal mehw zw beweisen; wie schow
Ihre Weltkulturerbe Stadt doch ist. Das Ambriusiovnuun liegt
perfekt, fiw Einheimische und Bamberg Besucher, am Fufle des
Kaiserdoms, mitten inv der Sandstrafie (Dominikanerstrafie)

DominikanerstrafSe 10
96049 Bamberg
Tel. 0951/5090262

www.aumbraeunsiovruinm.de

Beti Fragen zwAllergenen und Zusatzstoffeny, informieres Sie
sich bitte in unseremm bereitgestellten Ordiner


http://www.ambraeusianum.de/

